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KEDISAN Resto

Pinggir Danau Kedisan dekat Penyebrangan Trunyan. Bp. Wayan Rena. Aneka Nila: Goreng (25K % Kg), Goreng
Bumbu Kedisan (30K %2 Kg), Kuah Bumbu (30K %2 Kg), Bakar (25K ¥2 Kg), Plecing Kangkung Sedang (7,5K), Mie
Goreng (18K)

Di tempat yang sangat peaceful ini kita bisa Bengong2 culun di pinggir danau, apalagi di platform yang berbentuk
Bungalow, duduk?2 di plank kayunya sambil ngebayangin yang iya-iya, duhhh peaceful banget, eh eh tapi kan tujuannya
kesini makan, akhirnya kita pesen hampir semua masakan lkan Nila (satu2nya jenis bahan makanan utama yang
disajikan disini) plus beberapa side kayak plecing kangkung dan mie goreng.

Pertama lkan Gorengnya dateng, crispy dan sambal matahnya itu bow, one of the best di Bali, wangi banget. Setelah itu
Nila Goreng Bumbu, Ikan Goreng yang dilumurin bumbu kasar dr Base Genep nahhhh ini menurut gue juaranya bumbu
yang didominasi cabe, bawang, jahe dan beberapa rempah lain bikin ikan goreng yang biasa jadi istimewa, enak banget
pake nasi panas, ini cukup pedes jadi ga pake sambel matah juga gpp.

ABis itu dateng Sop lkannya, dgn kuah yang rich tapi ga terlalu bikin eneg, cocok buat udara dingin kayak di Kedisan,
warming banget spicenya, nahhh ikan yg terakhir siang itu, lkan Bakarnya, warnanya cakep gosong2 gimana gitu,
daging ikannya juga soft dan gurih banget, enak banget . Walauharganya boleh dibilang diatas rata2 tapi dgn view
seperti ini dan rasa yang bener2 diatas rata2 juga, siapa yang peduli
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